Veckans lunch pa Soth’s

I veckans rdtter ingdr vdr salladsbuffe, efterritt och
kalffe eller te

Méandag 175 ®

Kalvkottbullar i langkokt tomatsas med basilika,
vitlok, parmesan och potatis

Tisdag 175 ®©

Kyckling saltimbocca med salvia och prosciutto,
citronjus och parmesanstuvad spetskal

Onsdag 175 ®

Flaskkarré med rosmarin och vitlok, kramig polenta
och ortolja

Torsdag 175 ®

Notfarsbiff med brynt smor, salvia, rostad potatis och
picklad 16k

Fredag 175 ®

Porchetta med rostad fankal, citron och sky pa vitt vin

Informera girna personalen om eventuella allergier
innan du bestdller.

Veckans fisk 195

Sej ala puttanesca med tomat, kapris, oliver, persilja
och citron

Veckans pasta 185

Rigatoni amatriciana med guanciale, tomat och
pecorino

Veckans sallad 165 ®@

Ruccola med paron, pecorino, rostade nétter och
citronvinagrett

Veckans vegetariska 170

Gnocchi med smoérad svamp, salvia, citron och riven
lagrad ost
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SOTH’S KITCHEN

Snacks

Crispy mini hashbrown 95 ©

Rokt brisket pastrami, surkal, lagrad cheddar och
fullkornssenapsmajonnis

7

Mac & cheese hites 70 Q

Rokt Scamorza-mozzarella och jalapenomajonnds
1

Evergreen marketplace veggie platter65 @

Gronsakscrudité, za'atar-hummus och rostade
solrosfron

89

Crispy chicken bites 80 O

Buffalo-glaze, ddelost och selleri

Dirty fries 75 ©

Rokt kryddig chili, cheddarostsas och picklad jalapefio
7

Forratter

Kallrokt laxcarpaccio 185 O

Picklad apple, fankal, apelsin, dill olja
Rekommenderat vin: Pinot Noir
4,6,9

Toast Skagen 190/280 O

Sikrom, graslok & grillat surdegsbrod
Kan vdljas som halv eller hel portion
Rekommenderat vin: Mousserande / Riesling

1,2,3,7,12

Vi dr stolta over att samarbeta med Klimato for att mdta
och minska klimatpdverkan frdan maten vi serverar.
Genom att klimatmdrka vdra rdtter hoppas vi kunna oka
medvetenheten och viigleda dig mot miljomedvetna

matval.
Very low Low Medium High Very high

Betygsskalan (A-E) visar matens klimatpaverkan haserat pa
koldioxidavtrycket for en standardmaltid pa 400 g
. . P °
Data tillhandahalls av var hallbarhetspartner \‘ Kllma'lo

Y
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Huvudratter

Brooklyn cheddar cheeseburger 255 O

Karamelliserad 16kdressing, bacon & saltgurka
Vegetariskt alternativ finns

1,7,10

Soth’s Reuben sandwich 205 ©

Pastrami, surkdl, emmentalerost & Rysk dressing
1’7

Linguine 230

Semitorkad tomat, brynt salviasmér, babyspenat,
citron, parmesanost & rostade hasselnotter

Relkommenderat vin: Pinot Noir
1)7

New England seafood chowder 255 G

Musslor, fisk, rikor, majs, vitvins och majsbuljong,
limeskal och grasléksolja

Rekommenderat vin: Pinot Noir
7

Soth’s Kottbullar 225 Q)

Potatismos, lingon, inlagd gurka & graddsas
Rekommenderat vin: Pinot Noir

3:7:9,12

Caesarsallad 135/225 ©

kyckling, krutonger, parmesan & caesardressing
Kan vdljas som halv eller hel portion
Rekommenderat vin: Albarino

1,3,4,7,10,12

Efterratter

New York Cheesecake 125 Q©

Saltkaramell, rostade pekannétter samt paron och
bjornbarskompott.

1,7,11

Chocolate Mousse 115 O

Bourbonkdrsbir, kakaonibs granola, kakaotuile och
yoghurtglass

1,3,7

Chocolate Truffle 40 ©

7

Allergener

P& Soth's Kitchen véirnar vi om véra géster och matsékerheten. Nedan hittar
du en lista dver alla allergener som forekommer i menyn. Vénligen prata med
vér personal om du har nagra ytterligare fragor.

1. Gluten 6. Sojahdnor / Soyk 11. Sesamfrdn / Sesame seeds
2 Kraftdjur / Crustaceans 7. Mjolk / Milk 12. Sveveloxid & Sulfit / Sulphur
3.ligg | Egg 8. Notter / Nuts dioxide & Sulphite

4. Fisk [ Fish 9. Selleri / Celery 13. Lupin

5. Jordndtter / Peanuts 10. Senap / Mustard 14. Blgtdjur / Mollusc



