SOTH’S BBO

Skagen med sikrom, graslok &
citron

Grillad gron sparris med lokvinagrett, graslok
och hyvlad fankal

Kallrokt lax med marinerade
rodbetor, picklad silverlok & dill

Vattenmelonsallad med fetaost, mynta,
spenat & rostad mandel

Gemsallad Caesar style, caesardressing,
krutonger & parmesan

Tomat- & mozzarellasallad med
hasilika &ruccola

Brdd, vispat smor, hummus

NAGOT SOTT

New York cheesecake med
hallon & mynta
Jordgubbar med vaniljsas,
maranger & granola

FRAN GRILLEN

"Brooklyn rub” kycklingfilé med
rostad paprika & mynta

Citrongrillad laxrygg med
soltorkad tomat

Grillad halloumi med
kaprisdressing & korvel

Kalvrygg med broccolini, rodlok &
bladpersilja

Grillad sotpotatis med riven
parmesan & picklad jalapeno

Rostad farskpotatis med friterad
rosmarin & confiterad cocktailtomat

SASER

BBQ

Yoghurtdressing
Chimmichurri

Vispat smor med citron &
persilja

395 kr/person
150 kr barn

SOTH'’S KITCHEN



